DOMOWY SYROP MALINOWY
NAJLEPSZY

Sktadniki:

o 1kg swiezych malin

e 500ml wody

o 500g cukru

o Imata cytryna lub pot duzej

Przygotowanie:

Maliny razem z wodg umiesci¢ w garnku.
Gotowac przez S minut od zagotowania.
Wywar przecedzic przez sitko. Do soku
dodac cukier i sok z cytryny, ponownie
zagotowac i gotowac przez 10 minut.
Zszumowac. Goracy wlac do wyparzonych
butelek, szczelnie zamknac i zostawic do
catkowitego wystudzenia. Voila!

Mozna wykorzystac jako dodatek do kaszki, nalesnikow, lodow, deserow, herbaty lub rozcienczony
woda.

Notatki:




